
T A R T A R E  D E  B O E U F
moutarde à l’ancienne, pickles de légumes

12,00 €

S A L A D E  G O U R M A N D E
f o i e  g a r s ,  s a u m o n ,  m a g r e t  d e
c a n a r d

18,00 €

COEUR DE SAUMON FUME 
mousse raifort, pickles de
légumes

14,00 €

T A R T A R E  D E  B O E U F
moutarde à l’ancienne, pickles de légumes

20,00 €

F I L E T  D E  B O E U F
sauce aux girolles, frites

28,00 €

CORDON BLEU DE VEAU 
jus corsé, frites

22,00 €

CORDON BLEU DE VEAU
gratiné au Munster 24,00 €

POISSON SELON ARRIVAGE
sauce au vin jaune

24,00 €

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS
émulsion au parmeson

15,00 €

LUNDI
Feuilleté jambon fromage
Paleron de boeuf, purée de céleri

JEUDI
Oeuf Benedictine
Risotto au poulet, crème de parmesan

VENDREDI
Velouté Dubarry
Poisson selon arrivage, infusion au romarin,
penne aux légumes

DESSERTS 
Vacherin glacé
Tarte aux poires
Crème brulée aux noisettes

PARFAIT VANILLE
pomme, sudachi

8,00 €

MOUSSE AU CHOCOLAT GRAND CRU
8,00 €

SORBETS ET GLACES MAISON 7,50 €

ENTREES

BRASSERIE

MENUS DU JOUR 16,00€
ENTREE/PLAT 13,00€
PLAT/DESSERT 13,00€

DESSERTS

RESTAURANT AU BOEUF

PLATS


