La brasserie Losptuts

o Jattae de @oauﬁ 19€
coupé au cowfean, fetteraves, framboises
Les enties o Jibet de cochon noiv de /3(7011@ 30€
o Jadtaw de ﬁoeuﬁ 14€ Betteraves, feamboises, giw@a
Betteraves, framfoises o (otdon Glen de vean 23€
o Diclinaison de melon 13€ sauce cieme, fles
tattate de tomates, soeet €€ood% may. vinaiguele acacia basilic o Poisson selon au[‘/age 2U4€
o Joic geas de canard 24€ imulsion Giamaise, fregola sarda,
cicle, fraises, Grioche feniCletic o TJilet de canetic 22€
o Raviole de &7!&”\% 14€ Jus consé an cetises, frectes
éeume d'ai€, atichaut «ti
Les desserts
o Riz an Cait 10€
freaises, framboises, émulsion vanille
4oy g andes salades o Assottiment de ﬁ‘tomaga 9€
o Fantine gowmwmdz 1€ o Nas sotbets maison 8€
14€ o Chocolat gmr\d cm 12€

o Melon /amé’on

melon, Jam@on de ﬁozd noite, mesclun de salade notsetles, sapin, gacaca



Les plats du jour

Entrée / Plat 14€
Plat / Dessert 14€
Entrée / Plat / Dessert  17€

Lundi
Salade estivale
Poitrine de cochon confite aux agrumes, fregola sarda

Jeudi
Tomate mozzarella
Brochette de poulet, frites

Vendredi
Tartine gourmande
Poisson selon arrivage, légumes de saison, sauce coco-
citron vert

Dessert
Verrine chocolat-framboise
Vacherin glacé



