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Les desserls

o Assottiment de f‘tomaga 7€
o Mousse an chocolat 8,50€
o Jt f&)ttante 8€

Les plats du jour

Entrée / Plat 14,50€

Plat / Dessert 14,50€

Entrée / Plat / Dessert 18€
Lundi

Salade de chévre frits

Brochette de poulet, semoule, sauce au-curry

Jeudi
Tartine gourmande
Fleischknipfles, purée de pommes de terre

Vendredi
Tarte a l'oignon
Poisson selon arrivage, bouillon thai

Dessert
Panna cotta mangue
Vacherin glacé



	Les entrées
	L’oeuf parfait                                                  13€
	cappuccino de topinambour

	Le tartare de saumon fumé                             15€
	skyr, yuzu

	Foie gras de canard                                          22€
	cidre, figues , brioche feuilletée


	,Les plats
	Salade César                                         14,50€
	Cordon bleu de veau                                   24€
	sauce crème, frites

	Paleron de boeuf                                       22€
	déclinaison de légumes, jus corsé

	Linguinis au saumon                              17€
	Faux filet charolais                                 25€
	frites, beurre maître d’hôtel


	Les desserts
	Assortiment de fromages                              7€
	Mousse au chocolat                                 8,50€
	Île flottante                                                 8€

	Les plats du jour
	Entrée / Plat                        14,50€ Plat / Dessert                      14,50€ Entrée / Plat / Dessert      18€


