Les enteées
o Setattate de @oeuﬁ
o FJilet de maquetean

5a€ayon ﬁumé asperges
o Lasalade césat an /wu&t

o Joie gas de canad
cide, ﬁt’?uu , Grioche ﬁeuie&bée

Lusptns
o Lasalade césar an frouet
o Cotdon €len de vean
freétes, sauce creme

o Enteecdte de vean

sance awx motiCles, ﬁutes

o Jattate de @oeuﬁ, ﬁut&s

o Filet de Cien /aum
sa&l%on 6um£ asperges, sartasin

Les desserls

o Rhubarbe ?u‘@&'e 8€
10€ o ,
?&m vanitle, //u?vwm de frins
(e o JraiseMclGa 750€
9€ o J flotiante 7€
22€
Les plats du jour
Entrée / Plat 14,50€
Plat / Dessert 14,50€
Entrée / Plat / Dessert 18€
Lundi
/’4’506 Salade de crudités
24h€ Réti de porc purée de carottes
Jeudi
2 4€ Pas de brasserie
Uniquement le restaurant gastronomique
Vendredi
19€¢ Quiche Lorraine
22€ Poisson selon arrivage, risotto, sauce carotte-gingembre
(supplément 1€)
Dessert
Vacherin

Tarte aux poires



	Les entrées
	Le tartare de boeuf                                            10€
	Filet de maquereau                                          10€
	sabayon fumé, asperges

	La salade césar au poulet                                 9€
	Foie gras de canard                                          22€
	cidre, figues , brioche feuilletée


	,Les plats
	La salade césar au poulet                   14,50€
	Cordon bleu de veau                                  24€
	frites, sauce crème

	Entrecôte de veau                                      24€
	sauce aux morilles, frites

	Tartare de boeuf, frites                             19€
	Filet de lieu jaune                                    22€
	sabayon fumé, asperges, sarrasin


	Les desserts
	Rhubarbe grillée                                          8€
	glace vanille, pignons de pins

	Fraise Melba                                          7,50€
	Ile flottante                                                 7€

	Les plats du jour
	Entrée / Plat                        14,50€ Plat / Dessert                      14,50€ Entrée / Plat / Dessert      18€


